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РЕФЕРAТ 

 

Кваліфікаційна рoбoтa викoнaнa oбсягoм 64 стoрінoк кoмп’ютернoгo 

тексту з 1,5 інтервaлoм між рядкaми. Мaє в свoєму склaді 8 тaблиць. 

При нaписaнні диплoмнoї рoбoти викoристaнo 35 літерaтурних джерел, 

нaйменувaнь спеціaльнoї, дoвідникoвoї літерaтури тa періoдичних видaнь. 

Для викoнaння теми «Стандартизована оцінка якості олійного насіння 

перед переробкою в умовах ФГ «Олена». 

Метою даного дослідження є оцінка якості насіння соняшнику з якого 

виготовляється олія.  

В якості об’єкту досліджень було обрано насіння соняшнику різних типів, 

сортів. 

Предметом дослідження є сукупність необхідних умов, що забезпечують 

передову практику і шляхи розробки системи управління виробництвом 

соняшникової олії. 

При проведенні лабораторних досліджень враховується ряд даних. Для 

визначення якості насіння соняшнику аналізують колір насіннєвого матеріалу, 

відзначають запах і смак. Величезне значення має рівень засміченості, відсоток 

м’якоті, зараженість шкідниками та хворобами. Це основні критерії, без яких 

товар не може бути відправлений на склад. Вони керуються критеріями, 

зазначеними в вимогаї ДСТУ. 

Точний відбір проб є найважливішою умовою об’єктивної оцінки ознак 

насіння. Неуважність або помилка в його виборі робить усі наступні аналізи 

марними, навіть якщо вони виконуються з надзвичайною точністю. 

Нaведено виснoвки пo мaтеріaлaм рoбoти тa нaдaно прoпoзиції для 

отримання якісного насінного матеріалу. 
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ПЕРЕЛІК УМOВНИХ ПOЗНAЧЕНЬ 

 

ДСТУ - Державні стандарти України 

ТУ - технічні  умови 

шт  - кількість  

дн. - днів 

кг - кілограм 

W - вологість 

ДСанПіН - Державні санітарні норми та правила 
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ВСТУП 

 

Один із перспективних напрямів розвитку сучасного харчування, розглядає 

можливість розширення асортименту та підвищення якості харчових продуктів, при 

цьому особлива увага приділяється якості та безпечності сировини, що 

використовується для їх виробництва [24]. 

Насіння соняшнику є повноцінною сировиною для виробництва 

різноманітних продуктів харчування та кормів (соняшникової олії, макухи, шротів 

тощо). 

Соняшникова олія є невід’ємною частиною харчування людини. За 

допомогою олії організм отримує жир. Функції жиру в організмі людини 

різноманітні [24]. 

Однією з найважливіших функцій жирів є будівельна. Будучи частиною 

клітинної мембрани, жир утворює так званий ліпідний шар. У ліпідному шарі є 

білкові агрегати – рецептори та ферменти, що забезпечують взаємодію клітини з 

сусідніми клітинами та зовнішнім середовищем. Друга найважливіша функція 

палива – енергетична. Жир перетворюється у велику кількість енергії, а отже, є 

джерелом поживних речовин. Тому соняшникова олія корисна і необхідна для 

харчування людини [19]. 

Рослинна олія збирається в насінні, тому насіння є основою виробництва 

олійної промисловості. Традиційно соняшникову олію отримують двома способами 

– пресуванням або екстракцією. Ці два методи можна використовувати окремо або 

разом. Пресування, або пресування, є екологічно найпростішим і найлегшим 

способом отримання олії, але кількість олії невелика. Олія, отримана шляхом 

віджиму (пресування), дуже ароматна і має насичений колір. Ця олія містить 

корисні речовини: вітаміни, лецитини, антиоксиданти. Віджата олія має поживні 

властивості та чудовий смак [28]. 
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Метою даного дослідження є оцінка якості насіння соняшнику з якого 

виготовляється олія.  

В якості об’єкту досліджень було обрано насіння соняшнику різних типів, 

сортів. 

Предметом дослідження є сукупність необхідних умов, що забезпечують 

передову практику і шляхи розробки системи управління виробництвом 

соняшникової олії. 
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