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Первинна обробка є важливим етапом технологічного ланцюга 

виробництва харчової продукції, оскільки саме на цій стадії значною мірою 

визначаються її подальші якісні, органолептичні та безпекові характеристики. 

Застосування сучасних технологій очищення, сортування, калібрування, миття, 

подрібнення та інших операцій дає змогу забезпечити належну підготовку 

сировини до подальшого перероблення, мінімізувати втрати та зберегти її 

природні властивості. 

У виробничій практиці дедалі ширше застосовуються автоматизовані 

системи сортування й контролю [1, с 63], мембранні технології, ультразвукова 

та високотискова обробка, інфрачервоне й мікрохвильове нагрівання. 

Використання таких рішень дає змогу скорочувати втрати, оптимізувати 

споживання енергії та води, підвищувати продуктивність обладнання. 

Автоматизація та цифровізація процесів первинної обробки харчової 

сировини є важливим напрямом технологічної модернізації такого виробництва 

[2, с 225]. Автоматизовані лінії, сенсорні системи, роботизовані обладнання дає 

змогу здійснювати контроль, своєчасно виявляти технологічні відхилення та 

оптимізувати режими обробки. Застосування інформаційних технологій сприяє 

зменшенню людського фактора, раціональному використанню енергетичних і 

матеріальних ресурсів та забезпеченню стабільної якості продукції. 
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Ресурсоефективність та безпечність технологічних процесів є 

взаємопов’язаними складовими харчового виробництва [3, с 282]. 

Упровадження енергоощадного обладнання, маловідходних технологій, 

автоматизованого контролю дає змогу зменшити виробничі втрати та 

оптимізувати витрати без погіршення технологічних характеристик продукції. 

Важливе значення має дотримання санітарно-гігієнічних вимог, контроль 

критичних параметрів процесів і своєчасне виявлення потенційних небезпек. 

Інноваційні підходи до збереження якості та харчової цінності харчової 

продукції спрямовані на мінімізацію небажаних фізико-хімічних і біохімічних 

змін сировини та готових продуктів на різних етапах технологічного циклу. 

Застосування сучасних методів охолодження, заморожування, сушіння, 

пакування та контролю технологічних параметрів дає змогу зберігати 

органолептичні властивості, вітамінний склад [4, с 79] і біологічну цінність 

продукції. Перспективними є технології вакуумного та модифікованого 

газового пакування, високого тиску, імпульсних електричних полів і 

низькотемпературної обробки. Комплексне використання таких рішень сприяє 

підвищенню стабільності якості, безпечності та конкурентоспроможності 

харчової продукції. 

Перспективи розвитку технологій первинної обробки харчової продукції 

пов’язані з подальшою технологічною модернізацією виробництва, 

упровадженням цифрових систем управління та поширенням 

ресурсоефективних способів обробки харчової сировини. Важливим напрямом 

є розроблення технологій, здатних максимально зберігати природні 

властивості, харчову цінність і безпечність сировини за одночасного 

скорочення енергетичних, водних і матеріальних витрат. Використання 

сенсорних систем, штучного інтелекту, роботизованого обладнання та 

цифрового моніторингу створює можливості для адаптивного керування 

технологічними процесами й оперативного контролю їхніх параметрів [5, с 70]. 

Отже, інноваційні технології первинної обробки підвищують якість, 

безпечність і ресурсоефективність харчового виробництва. 
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