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ITepenmona

Januii matepian po3paxoBaHUi Ha 3700yBayiB BUILOI OCBITH (PaKyIbTeTy
arpoTEeXHOJIOT1H, SIKi BABYWIM HOPMATUBHUM KypC HIMEIIbKOT MOBH 1 IPUCTYMAIOTh
10 poOOTH 3 HAYKOBOIO JITEpaTyporo. Mera mociOHMKA - i KEePIBHUIITBOM
BUKJIaJlaya JOMOMOITH 3700yBayaM BHIIOi OCBITHM MEpPEeUTH Bil poOOTH HAX
HAaBYAJIBHUMHU TEKCTaMH JI0 CAMOCTIHHOTO OIPAIIOBAHHS JIITEPATYPU HIMEIBKOIO
MOBOIO B opuriHajii. J[o KOKHOTO TEKCTY TOAAIOTHCS MICIAATEKCTOB1 BIPABH.

HaBuanpHuii Matepian ciy>XUTh PO3BUTKY HAaBUYOK YMTAHHS Ta NEpeKiIany
HayKoBUX TeKcTiB. ['liciaTekcToBl BOpaBH CHPSIMOBaHI HAa PO3BUTOK YCHOT'O
MOBJICHHSI, TOJIOBHUM YMHOM pedepyBaHHs Ta aHOTyBaHHA. BoHu nependayaroTh
TaKOX CHCTEMAaTH3allil0, PO3IIUPEHHs Ta 3aKPIIUICHHS CIOBApHOIrO 3amacy, siKuu
CKJIQJAE€ThCS 3 TEPMIHOJIOTTUHO1 Ta 3araJIbHOHAYKOBO1 JICKCUKH.

KoxeHn TekcT po3paxoBaHui Ha 2 TOJMHU ayJUTOPHHUX 3aHAThH 1 2 TOJUHU

CaMOCTIHHOT poOOTHY.



PFLANZENBAU
Der Weizen. Der Roggen

Der Weizen ist eine der dltesten Kulturpflanzen aus der Familie Griser und
die wichtigste Getreideart auf dem Weltmarkt. Die Ukraine nimmt den
Weizenanbauflichen nach den ersten Platz ein. Die Weizenkdrner liefern
grundsétzlich Mehl, Griel, Graupe und Stérke; sie enthalten im Durchschnitt
Wasser 13,5; Fett 1,65; Zucker bis 7; Stiarke 60%. Der Gehalt an Eiweil3 betragt
bis 20%.

Die Wurzeln des Weizens sind faserartig, einzelne Abzweigungen kdnnen
eine Tiefe von fast 2 m erreichen. Die gesamte Wurzelldnge einer Weizenpflanze
erreicht 1 bis 2 km. Sein Halm wird bis 1, 70 m hoch, er trigt nur einen
Blutenstand, die Ahre. Jedes Ahrchen enthilt zwei oder mehr Bliiten. Die Halme
sind durch Knoten gegliedert. Die Korner sind einfach, linsenférmig, gerundet, in
der GroBle sehr verschieden. Die Frucht ist an der Spitze behaart. Der Weizen ist
Selbstbefruchter,

Der Weizen stellt hohere Anspriiche an Art, Feuchtigkeit und Temperatur
des Bodens. Der Boden soll ausreichende Diingung enthalten. Dem Weizen ist es
nirgends zu warm, er gedeiht in den heiBlesten Gebieten der Erde. Empfindlicher
ist er gegen iiberméBige Feuchte. Die stiarkste Verbreitung hat der Weizen in den
Schwarzerdgebieten erfahren. Der Winterweizen wird hauptsidchlich in den
Westgebieten und Mittelasien und Sommerweizen in Sibirien, Kasachstan, den
Siid-Ostgebieten u. a. gebaut® Zum Unterschied vom Sommerweizen durchlduft
der Winterweizen einen Teil seiner Vegetationszeit noch im Herbst.

Die Saatzeit fiir den Winterweizen ist Herbst, fiir den Sommerweizen das
Frithjahr. Die Saattiefe betrdgt 2 bis 4 cm, die Aussaatmenge 150 bis 200 kg/ha.
Gute Vorfriichte fiir den Sommerweizen sind Mais, Kartoffel, Riibe u. a. Der
Weizenertrag unterliegt groBen Schwankungen durch Diirre, frithe Froste oder
starken Krankheitsbefall, vor allem durch Rost.

Der Roggen ist eine der wichtigsten Getreidearten. Seine Weltbedeutung ist

jedoch gering. Der Roggen hat ein weit verzweigtes Wurzelsystem. Der Halm ist 1



bis 2 m lang. Die Ahrchen sind vorwiegend zweibliitig, beide Bliitchen sind
fruchtbar. Der Roggen ist ein typischer Fremdbefruchter. Das Roggenkorn ist griin
bis graugelb, bei manchen Sorten auch braunlich und violett gefarbt. Neuerdings
gibt es Sorten mit lingerer Ahre und gréBerem Korn. Das Roggenkorn wird auBer
zur Brotbereitung auch zur Branntweinherstellung benutzt.

Der Roggen gedeiht fast auf allen nicht zu nassen Bdden. Die geringen
Anspriiche an Warme und die groe Widerstandsfihigkeit gegeniiber Kilte
ermOglichen seinen Anbau in Sibirien. Sein Anspruch an Vorfriichte ist auch
gering, er kann jahrelang auf demselben Feld angebaut werden. Da sich Roggen
rasch entwickelt, sind meist keine besonderen Pflegemallnahmen notwendig.

Der Winterroggen wird in wesentlich groerem Umfang angebaut als der
Sommerroggen, der vor allem infolge seiner kurzen Wachstumszeit nur geringe
Ertrage liefert. Den Winterroggen baut man auch als Griinfutter an.

Durch weitere Kreuzungen entwickelte sich die Mannigfaltigkeit der neuen
Weizen- und Roggenarten mit guten Back-bzw. Futtereigenschaften. Bei den
Weizen-Roggen-Bastarden haben die Bastardidhren tiberwiegend Weizencharakter.

Kontrollfragen:

1. Welche Néhrstoffe liefern die Weizenkdrner?

2. Wieviel Ahren triigt ein Weizenhalm?

3. Wo kann der Weizen gedeihen?

4. Zu welchen Jahreszeiten werden Winter- und Sommerweizen
ausgesat?

5. Wodurch schwanken die Weizenertrage?

6. Worin liegt der Unterschied zwischen dem Weizen- und
Roggenanbau?

7. Ist es moglich, den Roggen in Sibirien anzubauen?

8. Wozu werden Kreuzungen der Getreidepflanzen vorgenommen?

0. Welche Weizenbastarde kennen Sie?



Der Mais

Der Mais ist eine einjihrige Pflanze, gehort zur Familie der Griser, Der
Anbau von Mais nimmt der Flache nach die zweite Stelle nach dem Weizen ein. Er
hat sehr kriftige Faserwurzeln, die sich nach allen Seiten ziemlich flach
ausbreiten. Der Stengel ist aufrecht, rundlich, knotig und 1 bis 4,5 m hoch. Seine
Blitter sind sehr groB, ihre Lange erreicht 1 m und die Breite 15. cm. Der Mais ist
eine ziemlich anspruchsvolle Pflanze, er braucht viel Warme, Licht, gute
Erndhrung und Pflege, Die Korner entwickeln sich in 8 bis 20 Reihen und mehr
am Kolben, ihre GroBe und Form sind je nach der Sorte sehr verschieden.

Der Mais vertragt Vermdge seines ausgebreiteten und tiefgehenden
Wurzelnetzes viel Trockenheit, er iibersteht Diirrezeiten viel besser als die anderen
Getreidearten.

Obgleich der Mais erst spit gesdt werden darf, ist doch der Boden so friih
wie moglich zu lockern, damit dem Boden die Winterfeuchtigkeit mehr erhalten
bleibt. Der Mais verlangt einen humus- und kalkreichen Boden. Wenn man den
Mais auf kleiner Fliche anbaut, dann vermeidet man sehr schmale lange Streifen.
Die Pflanzen sind auf diesen Streifen dem Wind mehr ausgesetzt und konnen sich
gegenseitig weniger stiitzen.

Als Diingemittel werden Stallmist, Stickstoffdiinger, Phosphorsidure, Kali
und Kalk angewendet. Dabei beschleunigt die Phosphorsdure das Ausreifen der
Kolben und der Kalk beschleunigt das Ausreifen der Korner,

Zur Saat sind voltentwickelte Korner zu verwenden. Man sollte den Mais,
den man sden will, erst kurz vor dem Aussden dreschen, sonst besteht die Gefahr,
dass die Qualitdt der Korner leidet. Bei lingerer Lagerung der Korner in Sicken
erhitzen sie sich leicht darin. Der Mais ist empfindlich gegen Nachtfroste.
Trotzdem darf man ihn nicht zu spét sden, weil dann die Gefahr vorliegt, dass er
im Herbst nicht geniigend ausreift.

Man erntet den Mais immer bei trockenem Wetter. Die Maiskolben sind reif,
wenn die Korner fest und glinzend geworden sind und auch wenn die Blatter

einschrumpfen.



Voll ausgereifte Maiskolben enthalten bei ihrer Ernte immer noch etwa 35%
Wasser. Dieses muss bis auf 15% verdunsten, sonst verschimmeln und faulen sie.

Der Kolbenstiel wird immer kurz, also unmittelbar hinter den Kornern
abgebrochen; dann trocknen die Kolben schneller.

Der Mais wird nicht nur als Kornerpflanze sondern auch als Griinfuttermais
angebaut. Der Durchschnittsertrag fiir den Mais betrdgt in der Ukraine 50 dt
Korner und 150 dt Griinfutter auf 1 ha. Manche Betriebe gewinnen mehr als 150 dt
Korner auf 1 ha.

Erlduterungen

der Fliche nach — 3a momero

der humus- und kalkreiche Boden - rpynTH, 6ararti Ha neperHiii Ta BaliHO

Kontrollfragen:

1. Zu welchen Pflanzen gehort der Mais?

Was braucht der Mais zum Gedeihen?

Wieviel Kornerreihen hat ein Maiskolben?

Wie sind die Maiswurzeln?

Was dient als Diingemittel fiir den Mais?

Welche Diingemittel beschleunigen das Maisausreifen?
Wogegen ist der Mais empfindlich? .

Darf man den Mais spit sden?

A e AN B T

Wie sehen die reifen Maiskolben aus?

[E—
=

Wie hoch ist der Durchschnittsertrag fiir Mais?

Die Kartoffel
Die Kartoffel gehort zu den Knollenfriichten und ist einjdhrig. Diese in
Stidamerika beheimatete Pflanze hat in Europa die weiteste Verbreitung gefunden.
Die Kartoffel ist dadurch ausgezeichnet, dass sie sich an unterirdischen
Ausliufern entwickelt. Ihre Knollen stellen selbstindige Speicherorgane dar. Die
im Friithjahr gesteckten Kartoffelknollen entwickeln kriftige Laubtriebe, die die

alten Knollen voéllig aufbrauchen. Die Kartoffel kann sich durch Samen und



Knollen vermehren.

Die Kartoffelwurzel besteht aus vielen starken Fasern, die sich seitwérts
ausbreiten und bei hartem Untergriinde nicht tief in den Boden eindringen. Die
Auslédufer und Knollen gehoren nicht zur Wurzel, sondern sind Teile des Stengels.
Infolge der starken Verdickung der Knollen sind sie in die Breite gezogen. In der
Heimat der Kartoffelpflanze tiberwintern die Knollen im Boden, nachdem die alten
Knollen und die Ausldufer abgestorben sind.

Die Kartoffeln gedeihen auf Lehm-, Sand- und gut kultivierten Moorbdden,
wenn diese nicht zu nass sind. Fir hohe Ertrige sind Stallmist und
Mineraldiingung notwendig. 8 bis 10 Tage nach dem Pflanzen sind die
zugedeckten Kartoffeln anzuhdufeln. Die Ernte wird vorgenommen, sobald das
Kraut abgestorben und die Schale der Knollen fest ist.

Die Kartoffel liefert in den Knollen ein wertvolles menschliches
Nahrungsmittel, auch sind die Knollen als Futter fiir die Tiere vorziiglich geeignet.
AuBerdem werden die Kartoffelknollen zur Stirke» und Spiritusgewinnung
verwendet, wobei die Nebenerzeugnisse: Schlempe, Melasse und Pulpe gewonnen
werden. Der ausgedehnte Anbau der Kartoffel fiihrt der Wirtschaftsgrof3e
Futtermassen zu, infolgedessen kann ein groerer Viehbestand gehalten werden,
was filir die Versorgung der Bevolkerung mit tierischen Erzeugnissen von grof3er
Bedeutung ist.

Die Kartoffelpflanze kann mehreren Krankheiten unterzogen werden. Zu
den gefdhrlichsten Krankheiten der Kartoffel gehoren die Abbau- oder
Viruskrankheiten. Diese Krankheiten breiten sich schnell aus und setzen den
Ertrag sehr herab. AuBerlich und auch beim Durchschneiden sieht man nicht, ob
die Knollen gesund oder bereits krank sind. Die erkrankten Pflanzen stecken die
gesunden Pflanzen in weitem Umkreis an.

Die Abbaukrankheiten werden durch Erreger (Lebewesen) hervorgerufen,
die so klein sind, dass man sie mit dem gewdhnlichen Mikroskop nicht
wahrnimmt, Diese Erreger werden von Pflanze zu Pflanze hauptsidchlich durch

Insekten iibertragen. Die Erreger verbreiten sich allméhlich in der Pflanze und



gelangen auch in die Knollen, die Verbreitung vergeht ziemlich lange — oft 6 bis
8 Wochen. Hiufig machen sich die Anzeichen der Krankheit erst im néichsten
Jahre bemerkbar.

Das wirksamste Mittel zur Bekdmpfung der Krankheiten ist die rechtzeitige
mehrmals wiederholte Bereinigung des Kartoffelfeldes. Alle kranken und
verdachtigten Stauden sind mit der Hacke herauszuhacken, zu sammeln und aus
dem Feld weil zu entfernen. Enthilt das Feld zu viele viruskranke Stauden, dann
diirfen von diesem Felde keine Pflanzen fiir das nichste Jahr genommen werden.

Erlduterungen

der ausgedehnte Anbau — BupoIyBaHHS KapTOIUIl B MIMPOKUX MacITabax

die Abbau- oder Viruskrankheiten — BipycHi XBOpoOHW, IO

CYITPOBOIKYIOTHCS PO3MAI0M TKAHHHH

Kontrollfragen:

1. Zu  welchen Friichtengehort die Kartoffel?

Was stellen die Kartoffelknollen dar?
Wodurch vermehrt sich die Kartoffel?

2

3

4. Woraus bestehen die Kartoffelwurzeln?

5 Auf welchen Boden gedeihen die Kartoffeln?

6 Werden die Kartoffeln angehaufelt?

7 Was wird aus den Kartoffelknollen gewonnen?

8. Worin besteht die Bedeutung des Kartoffelanbaus fiir die
Tierzucht?

0. Welche Krankheiten der Kartoffelpflanzen sind sehr gefahrlich?

10.  Wie werden die Kartoffelkrankheiten bekamp{t?

Die Luzerne
Die Luzerne wird als die Konigin der Futterpflanzen bezeichnet, da sie sich
im Massenertrige' wohl kaum von einem anderen Futtergewichs iibertreffen 14ft;
sie liefert dabei ein ndhrstoffreiches und bekdmmliches Futter. Thr weiterer Vorzug

besteht darin, dass ihr Anbau wenig Kosten verursacht. Sie verbessert die Struktur
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des Bodens, setzt den Arbeitsbedarf der ganzen Wirtschaft herab, erspart demnach
Lohne und Kosten der Viehhaltung. GroBe Bedeutung hat sie besonders fiir
Trockengebiete und fiir Zuckerriiben wirtschaften.

Man unterscheidet mehrere Luzernearten. Eine davon ist blaue Luzerne. Sie
hat eine starke und sehr tief in den Grund eindringende Wurzel. Die Bliiten sind
blau, die Hiilsen sind spiralformig.

Die Luzerne verlangt viel Wirme, darum ist sie in siidlicher gelegenen
Landern am meisten verbreitet. Wegen ihrer tiefgehenden Wurzeln, die bis zu Sm
und dariiber in den Boden eindringen, vertragt sie viel Trockenheit. Dagegen ist sie
gegen andauernd feuchte Witterung bei hiufig bewodlktem Himmel ziemlich
empfindlich.

Da ihre Wurzeln die meisten Néhrstoffe aus dem Untergriinde aufnehmen,
stellt die Luzerne an den Untergrund héhere Anspriiche als an die Ackerkrume.’/-
Der Untergrund muss auch viel Kalk enthalten, deshalb sind alle Boden mit
mergeliger Unterlage fiir die Luzerne am besten. Aber der Ertrag in den ersten
beiden Jahren hédngt hauptsidchlich von der Ackerkrume ab. Eine kalkreiche,
lehmige und dabei etwas humose Ackerkrume ist am besten. Der Boden ist im
Herbst vorher moglichst tief zu lockern. Im Friihjahr sollte der Boden nicht mehr
gepfliigt werden, es wiirden mehr Unkrautsamen keimen.

Man kann die Luzerne unter einer Uberfracht aussden. Als Uberfrucht eignet
sich Sommergetreide, besonders Gerste, auch Roggen, Sommerriiben u. a.; aber
man sollte diese Pflanzen am besten schon in griinem Zustande abméihen. Die
Uberfracht gewihrt der jungen Luzernesaat etwas Schutz. Man moge aber immer
im Auge behalten, dass die Luzerne immer die Hauptsache ist, die Ernte der
Uberfrucht dagegen nur Nebensache.

Erlduterungen

! im Massenertrige — 3a ypokaiiHICTIO (3€JI€HOT MacH)

2 die mergelige Unterlage—meprenpHa ocHOBa

3 es wiirden,.. keimen — cxoauio 6 (Konditionalis T)

man moge — ciig 6yno 6(Konjunktiv)
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Kontrollfragen:

1. Weswegen bezeichnet man die Luzerne als die Konigin der
Futterpflanzen?
Wie ist das Luzernefutter?
Worin bestehen die Vorziige des Luzerneanbaus?
Wo wird der Anbau der Luzerne am meisten verbreitet?
Auf welchen Boden gedeiht die Luzerne am besten?
Welche Pflanzen eignen sich als Vorfrucht fiir die Luzerne?

Was gewihrt die Uberfrucht der jungen Luzernesaat?

©® N o bk wWD

Was wissen Sie von blauer Luzerne?

Die Riibe

Die Riibe ist eine zweijdhrige Pflanze. Die Befruchtung erfolgt mit
Blutenstaub, der durch Wind und Insekten iibertragen wird. Die Futter- und
Zuckerriibe wurde erst seit dem 16. bzw. 18. Jahrhundert feldméBig angebaut. Die
Zuckerriibe ist aus der Futterriibe (Runkelriibe) geziichtet worden. Sie liefert den
Rohstoff fiir die Zuckerindustrie, die Runkelriibe das Futter fiir das Rindvieh. Bei
Zuckerriiben betragt der durchschnittliche Zuckergehalt 15 bis 22%. 40 bis 50 dt
gewinnt man aus den Riiben eines 1 ha gro3en Feldes.

Aus den Riickstinden gewinnt man Alkohol, Glyzerin, Hefe, Pektin.

AuBlerdem sind Riickstinde gutes Futtermittel (Schnitzel, Melasse,
Ribenblitter). Der vitaminreiche Saft der roten Riibe wirkt blutbildend,
blutreinigend und anregend auf die Magen-, Darm- und Lebertétigkeit. Er wird als
ausgesprochener Diidtsaft bei fieberhaften Erkrankungen (besonders Grippe)
angewendet. Die rote Riibe wird in Essig konserviert und anderen Gemiisearten
beigegeben: Der rote Farbstoff wird zum Farben von Zuckerfiillungen verwendet.

Die rote Riibe stellt an den Boden keine groBBen Anspriiche. Sie bevorzugt
warme, sonnige und maBig feuchte Lagen. Organische und mineralische Diingung
wirkt sich positiv aus. Jauche wird von der Riibe besonders gut verwertet. Zu hohe

mineralische Diingung mindert jedoch die Qualitit der Riibe. Die rote Riibe und
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die Runkelriibe bendtigen fiir hohe Ertrdge ausreichend Wasser. Um rote Riiben
mit moglichst zartem Fleisch und gutem Geschmack zu erhalten, darf man sie
nicht zu gro3 werden lassen.

Die Aussaat kann je nach der Sorte von Ende Mérz bis Mai erfolgen. Die
Saatmenge betrdgt durchschnittlich 30 kg/ha, der Reihenabstand etwa 35 cm, die
Saattiefe 2 bis 4 cm. Obwohl die lange Riibe einen * hoheren Ertrag liefert als die
runde, wird sie wegen ihrer spiteren Erntereifen und schwierigeren Rodung nicht
gern angebaut. Riiben diirfen nicht unmittelbar nach Klee, Luzerne, Kartoffeln
oder Mohren angebaut werden.

Die Ertrdage sind bei Riiben weitgehend von sachgemifBer Pflege abhédngig.
Sie schwanken sehr und Hegen bei runden Sorten zwischen 200 und 300 dt/ha. Die
besseren Ertrige werden durch mehrmaliges Hacken der Riibenfelder begiinstigt.
Hierbei wird das Unkraut aus den Reihen entfernt und der Boden zwischen den
Riiben gelockert.

Die Zuckerriiben lassen sich ernten, sobald die dlteren Blitter vergilben und
vertrocknen, spitestens vor Eintritt des Frostes. Bei den Erntearbeiten diirfen die
Riiben nicht beschddigt werden. Das Roden der Riiben erfolgt mit der Hand oder
maschinell (z. B. mit der Riibenrodemaschine) Die Blitter der Zuckerriibe sind mit
dem Kopf abzuschneiden, Die Blitter der roten Riibe werden besser abgedreht, da
durch das Abschneiden ein zu hoher Saftverlust eintritt. Die Blitter konnen als
Futter verwendet werden. Es wird vom Vieh zwar nicht gern gefressen, doch kann
es als Mischsilage verfiittert werden.

Kontrollfragen:

1. Worin liegt die Bedeutung der Riibe?

Welche Wachstumsbedingungen eignen sich fiir Riiben?
Was mindert die Qualitdt der Riibe?

Nach welchen Kulturen durfen wir die Riiben nicht anbauen?

A I

Wozu kann man die Riibenblatter benutzen?

13



Die Baumwolle

(Die Baumwolle ist die wichtigste Textilfaser, die aus den Kapseln des
Baumwollstrauches gewonnen wird. Auf jedem Strauch wachsen Dutzende von
wahlnuBBgroBBen mehrsamigen Kapseln. Die Baumwollstrducher lassen sich nur im
Stiden zilichten. Sie brauchen . zu ihrem Gedeihen im Jahr etwa 200 warme Tage
und 500 bis 700 mm Regen oder entsprechende Bewisserung. Der
durchschnittliche Ertrag betragt 200 kg Baumwolle (ohne Kern) je Hektar. Die
Kapseln reifen zu verschiedener Zeit, so dass die Ernte mehrmals durchgefiihrt
wird und daher sehr kostspielig ist.

M Jede Baumwollfaser stellt eine Pflanzenzeile dar, die bis zu 64 cm lang
sein kann. Die Faser ist aus Fibrillen aufgebaut. Die Fibrillen bestehen aus nahezu
reiner Zellulose. Die Faserhaut besteht zu 90% aus Wachsen, Fetten, Farbstoffen
u. a. Bei der Reife trocknet die Faser zu einem schmalen Bidndchen ein. Die
Rohbaumwolle hat eine weille oder gelbliche bis brdaunliche Farbe. Die Feinheit
der Faser ist so grof3, dass auf 1 mm Breite etwa 100 bis 200 Fasern kommen. Sie
sind ungefahr zweimal fester als die Wolle.

Das Pfliicken der Baumwolle in Form faustgroer Wattebausche erfolgt mit
der Hand, in neuerer Zeit hdufig mit Erntemaschinen. Vor dem maschinellen
Pfliicken werden die Baumwollstraucher mit chemischen Mitteln bestdubt, um das
Laub kiinstlich zu entfernen. Die Baumwollerntemaschinen reilen die Fasern
pneumatisch oder mittels schnellaufenden senkrechten Spindeln aus den Kapseln
heraus. Die gewonnene Rohbaumwolle wird durch den Abriter (Grobausleser)
gereinigt.

Die Samenkorner werden maschinell von den Samenhaaren getrennt. In
Entkernungsmaschinen ((Egreniermaschinen) werden die Fasern von Kreissdgen
oder — schonender— von rauhen Walzen erfasst und von den Kernen entfernt.
Die kurzen Haare verarbeitet man zu Loschpapier, Kollodium und
Explosivstoffen. Die langen Fasern werden versponnen. Aus den gereinigten

Baumwollsamen gewinnt man durch Auspressen oder Extrahieren das Ol. Dieses
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Ol wird zu Speisedl, Schmierdl, Margarine, Seife u. verwendet. Die
Riickstinde bilden Viehfutter und Diinger.
Kontrollfragen:
1. Welche Pflanze liefert die Baumwolle?
Wo lassen sich die Baumwollstrducher ziichten?
Wieviel warme Tage brauchen sie zu ihrem Gedeihen?
Was stellt eine Baumwollfaser dar?
Woraus besteht die Faserhaut?
Wie fein ist eine Baumwollfaser?
Womit erfolgt das Pfliicken der Baumwolle?

Was verspinnt man aus den langen Baumwollhaaren?

o e X Lok w D

Wozu verarbeitet man die kurzen Baumwollhaare?

[E—
<

10. Was gewinnt man aus den Baumwollsamen?

Der Lein. Der Hanf

Der Lein und der Hanf werden teils wegen ihrer Faser, teils wegen ihrer
Olhaltigen Samen angebaut. Die Leinfaser ist zur Herstellung von Gewebe
(Bettwidsche und Tischtiicher) geeignet. Aus der Hanffaser werden Seile,
Fischnetze und grobere Gewebe (Schldauche, Gurte, Zelle u. a.) hergestellt.

Die Leinfrucht besteht aus einer Kapsel mit meist zehn glinzenden, flachen,
braunen Samen. Aus den Leinsamen gewinnt man Heilmittel.

Der Faserlein bevorzugt Gebiete mit hoheren Niederschlagen. Der Ollein
bevorzugt warme, verhdltnisméBig trockene Lagen. Zum Leinanbau eignen sich
Fast alle Boden mit wenigen Ausnahmen. Am besten gedeiht der Lein auf
humosen und lehmigen Sandboden. Die Pflege besteht aus dem vorsichtigen
Eggen vor dem Aufgang und aus dem Rauhwalzen. Das Hacken ist unerwiinscht,
das Unkraut jitet man, um die Pflanzen nicht zu verletzen.

Sobald die Kapseln braun werden, kann die Ernte beginnen. Das Raufen
kann von Hand oder mit Flachsraufmaschine erfolgen.

Der Hanf ist eine zweibdusige Pflanze mit einem hohen Stengel und relativ
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kurzer Wurzel. Minnliche und weibliche Bliiten befinden sich auf verschiedenen
Pflanzen. Die minnlichen Bliiten sitzen an kurzen Asten, die weiblichen in den
Blattachseln. Die ménnlichen Pflanzen bleiben kleiner als die weiblichen, blithen
frither ab und werden 2 bis 3 Wochen friiher reif.

Der Hanf gedeiht im feuchten, warmen Klima. Der Boden soll an Humus
und Kalk reich sein. Im Keimstadium ist der Hanf empfindlich gegen Frost.

Infolge seines schnellen Wachsens bedarf der Hanf nur geringer Pflege. Das
Eggen ist moglich, bis sich das vierte Blatt bildet.

Bei der Fasernutzung erfolgt der Schnitt wéhrend oder kurz nach der Bliite.
Bei der Samennutzung erntet man, wenn die Samen im . mittleren Teil des
Blutenstandes reif sind.

Der Lein wird mit der Hanfbindemaschine und der Hanf mit dem
Hanfmihdrescher geerntet.

Kontrollfragen:

1. Weswegen wird der Lein angebaut? Und der Hanf?

2. Was wird aus der Leinfaser hergestellt? Und aus der Hanffaser?

3. Wie sehen die Leinsamen aus?

4. Was begilinstigt die frithe Leinaussaat? Und die spéte Aussaat?

5. Welche Béden bevorzugt der Lein? Und der Hanf?

6. Woraus besteht die Pflege des Leins? Und des Hanfes?

7. Worin liegt der Unterschied zwischen den weiblichen und ménnlichen
Hanfbliiten?

8. Wann ist der rechte Erntezeitpunkt fiir den Lein? Und fiir den Hanf?

0. Mit welchen Maschinen wird die Ernte des Leins und Hanfes
vorgenommen?

Ubungen:

1. Sagen Sie: Was kann man sammeln, gewinnen, lesen, ernten, ziichten,

pfliicken, herausreillen, jiten, raufen, bekdmpfen, reinigen, vermeiden?
2. Sagen Sie: Was kann faulen, viel Licht verlangen, sich vermehren,

einen Nihrstoff liefern, ausreifen, die Kilte vertragen, das Ol enthalten, den
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Sandboden bevorzugen, blithen, gedeihen?

3. Nennen Sie die Thnen bekannten Korner-, Faser-, Knollen-, Futter-,
und Getreidepflanzen (Griser).

4. Erzdhlen Sie nach den Texten in ukrainischer und deutscher Sprache
von: 1. dem Weizen; 2. dem Roggen; 3. dem Mais; 4. der Kartoffel; 5. der
Luzerne; 6. der Baumwolle; 7. dem Lein; 8. dem Hanf; 9. der Riibe.

Benutzen Sie dabei geeignete Anschauungsmittel.

5. Beantworten Sie die Fragen:

a) Welche Getreide-, Futter- und technische Kulturen werden in IThrer
Gegend angebaut?

b)  Wie hoch sind die Ertrige von den in lThrer Gegend angebauten
Kulturen?

c) Welche Hilfe leisten Sie den hiesigen Wirtschaften bei den
Erntearbeiten?

6. Bereiten Sie einen kleinen Vortrag zum Thema ,,Getreide-, Futter-

und technische Kultureny vor.

Der Obstgarten

Leider lassen sich noch viel zuviel Gemiise nur in gekochter oder
anderwertig verarbeiteter Form genieflen, wobei durch die Art der Aufbereitung
ein Grofiteil der Wirkstoffe verlorengegangen ist. Obst wird dagegen gewohnlich
roh genossen. Deshalb ist die Bedeutung von Obst als Vitamin- und
Wertstofflieferant hoher. Natiirlich wird auch ein Teil des Obstes verarbeitet. Doch
konnen z. B. Obstsifte grofltenteils vitaminschonend gewonnen werden. Aber auch
zu Kompott und Marmelade verarbeitetes Obst enthédlt Mineralsalze, Geschmacks-
.und Ballaststoffe,

Von hervorragender Bedeutung sind die Vitamine. Die bekannte
Frithjahrsmiidigkeit wird durch den Mangel an Vitaminen C bedingt. Einen
besonders hohen Bedarf an Vitaminen haben Kinder, werdende Miitter und

Kranke. Obst fiihrt vor allem die Vitamine B 1, C u, a. zu. Der Mangel an Vitamin
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Bl fiihrt zur Beriberikrankheit sowie zur Verminderung der geistigen und
korperlichen Leistungsfihigkeit Der Mangel an Vitamin € fiihrt zu
Zahnfleischfaule, Knochenbriichigkeit u, a.

Nicht weniger wichtig sind die Mineralsalze (Kalk, Kali, Eisen, Magnesium,
Schwefel, Phosphorsdure), die im Obst in leicht aufnehmbarer Form enthalten
sind. Sie spielen eine bestimmte Rolle beim Aufbau des Korpers und beim
Stoffwechsel.  Geschmacksstoffe, Fruchtsdure, Fermente bewirken die
Stoffwechselvorgdnge. Sooft wir konnen, sollten wir rohes, reifes Obst und
Gemiise verzehren.

Viele Menschen suchen im Garten ihre Erholung; der eine findet unter
schattigen Bdumen die Entspannung; der andere sucht Ablenkung und Ausgleich
beim Sden und Pflanzen, Pflegen und Ernten, Roden und Graben.

Doch das ist nicht das Wichtigste. Die Gérten sind, ganz gleich welcher
GroBe, nicht nur Orte fiir die Erholung der Menschen. In ihrer Gesamtheit sind sie
ein Teil der Griinanlagen und griinen Giirtel, die unsere Stddte und Ortschaften
durchziehen. Damit nehmen sie an einer bedeutenden hygienischen Funktion teil.
Sie schirmen die Wohnhduser vom Staub und Larm der Strallen ab.

Erlduterungen

... .vitaminschonend —- 306epiratouu BiTaMiHU

die Beriberikrankheit—- aBitaminos Bl

...In leicht aufnehmbarer Form—...B nerko 3acBoroBaHOMY BU/I1

Die Bodenpflege
Der Boden ist unser wichtigstes Produktionsmittel. Zu allen Jahreszeiten
miissen wir uns mit ihm beschéftigen. Je besser wir ihn pflegen, um so besser
werden die Pflanzen gedeihen, um so grofBer wird der Erfolg unserer Miihe sein.
Ein guter Gartenboden ist fruchtbar, wenn er folgende Beschaffenheiten
besitzt: der Boden soll von dunkler Farbe, miirbe und von kriimliger Struktur sein.
Damit der Boden solche Struktur hat, wendet man die MalBnahmen der

Bodenpflege, wie Bodenbearbeitung, Humuszufuhr und Diingung an.
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Bodenbearbeitung. Die Vorbedingung fiir ein gutes Pflanzenwachstum ist eine
griindliche Bodenbearbeitung. Eine tiefgriindige Lockerung soll die Durchliiftung
und damit die Umsetzungsvorginge im Boden fordern. Oft ist der Boden mit
Grisern und Unkraut bewachsen oder mit Unkraut versetzt. Gewohnlich sollen wir
bei der Lockerung gleichzeitig Humusstoffe und Diingesalze einarbeiten. Die
Einarbeitung von Diingesalzen und organischen Stoffen ist auch bei flacher
Bearbeitung moglich.

Die sommerliche flache Bodenlockerung hat den Zweck, die verfestigte
Krume zu lockern und die Feuchtigkeit des Bodens zu erhalten. Dabei ist eine
Forderung zu beachten: unter den Obstgehdlzen muss nach Moglichkeit jede
tiefere Bodenbearbeitung unterbleiben, sonst werden feinere und dickere Wurzeln
abgerissen. Die notwendigen Hackarbeiten beginnen wir im Friihjahr, sobald der
Boden abzutrocknen beginnt und nicht mehr schmiert.

Diingung. Um ihren SproB- und Wurzelkorper aufzubauen. Blauer, Bliiten
und Friichte zu bilden, nehmen die Gartenpflanzen aus der Umwelt bestimmte
Nihrstoffe auf. Der Kohlenstoff und Sauerstoff werden aus der Luft
aufgenommen. Die iibrigen Nihrstoffe in Form von Losungen nimmt die Pflanze
aus dem Boden auf.

Organische Diingemittel sind Stalldung, Jauche, Torf u. a. Sie haben stets
mehrere Nihrstoffe, Anorganische Diinger sind die sogenannten Diingesalze, Bei
anorganischer Diingung ist auf ein harmonisches Verhiltnis der einzelnen
Néhrstoffe zu achten. Einige Diingesalze darf man nicht gleichzeitig geben oder
sie miteinander mischen.

In Pflanzungen auf offenem Boden verteilen wir die Diingesalze
gleichméafBig iiber die ganze Flache.

Bei Erdbeeren sind die Diingesalze zwischen die Reihen zu streuen, nicht
auf die Blatter, Staubformige Diinger muss man abspiilen, damit die Blitter nicht
verbrennen,

Wasserversorgung. Unsere Gartenpflanzen haben einen recht hohen

Wasserbedarf. Von besonderer Bedeutung ist die Bewésserung wihrend des
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Wachstums. Der grof3te Wasserbedarf besteht bei Obst zur Zeit des Fruchtansatzes,
d. h. zur Zeit nach der Bliite und wiahrend der letzten Wochen vor der Ernte, Wenn
die natiirlichen Niederschlige nicht ausreichen, so ist eine Bewdisserung
notwendig. Eine iibermiflige Bewisserung wirkt sich jedoch durchaus nicht
giinstig auf den Ertrag aus. Eines der wirksamsten Mittel, um den
Wasserverbrauch zu mindern, ist die Erhohung der wasserhaltenden Kraft des
Bodens durch Humuszufuhr. Um die schéddliche Abkiihlung der Pflanzen zu
verhindern, werden wir moglichst bei kiihler Witterung, in den kithlen Morgen-
und Abendstunden bewidssern. Nach dem Bewédssern muss man den Boden flach
lockern, um die Verluste an Verdunstung einzuschrinken und Verkrustungen zu
vermeiden. -
Erlduterung

! die wasserhaltende Kraft — cuna, 1o MicTuTh Boy

Die Pflanzung

Vorbereitung der Pflanzung. Als erste Malnahme ist die Wahl des
Standortes zu betrachten. Der Standort wird durch das Klima und den Boden
gestaltet. Hochwertige Birne, Pfirsich, Aprikose und eine Reihe Apfelsorten
gedeihen in den nordlichen Bezirken nicht. Kirschen sind empfindlich gegen hohe
Luftfeuchtigkeit und Regen.

Der allgemein giinstigste Obstboden ist ein humoser und gentigend feuchter
Boden. Sandige Boden brauchen Bewédsserung und Humuszufuhr. Der Apfel liebt
hohe Luftfeuchtigkeit. Die Birne hat hohere Temperaturanspriiche als der Apfel. In
den Anspriichen an den Boden gleicht die Birne dem Apfel. Pflaumen weisen recht
unterschiedliche Bodenanspriiche auf. Pfirsiche und Aprikosen verlangen eine
warme und sonnige Lage, einen humosen und geniligend feuchten Boden.
Beerenobst palit sich an den Boden nicht leicht an. Im allgemeinen lieben sie ein
miBig warmes und feuchtes Klima. Daraus ersiecht man die Bedeutung der
VorbereitungsmaBBnahmen.

Anfertigung eines Gartenplanes. Die Bepflanzung des Obstgartens sollen
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wir nicht dem Zufall {iberlassen. Von vornherein wird ein Detailplan des
Obstgartens angefertigt. Der Plan muss Angaben iiber Standort, Flichengrofe,
Sorten u.a. enthalten. Der Bedarf des Gehdlzes an Raum ist auf gutem und
geniigend feuchtem Boden groBer als auf armen und trockenen Standorten. Alle
Kronenteile sollen ausreichend belichtet werden. Man soll deshalb nach
Moglichkeit die Baume in Reihen aufpflanzen, die vom Norden nach dem Siiden
verlaufen. Den Abstand zwischen den Baumen waiahlt man so, dass sich die
ausgewachsenen Baume eben beriihren.

Sortenwahl. Von der richtigen Sortenwahl, hingt der Erfolg des Gartenbaues
ab. Entscheidend sollten nicht allein Geschmack, Aussehen und Reifezeit sein.
Eine genau so groBBe Rolle spielen auch die wirtschaftlichen Eigenschaften, wie
Ertragshohe, Frosthirte, Haltbarkeit, Widerstandsfahigkeit gegen Krankheiten und
Schédlinge u. a.

Bei der Pflanzung bzw. der Planung miissen wir beriicksichtigen, dass die
Bliiten zum tiberwiegenden Teil durch Insekten bestdubt werden, und zwar zu etwa
75 Prozent durch die Honigbiene. Nur wenige Pflanzenarten sind in der Lage, die
Bestdubung selbst zu vollziehen, z. B, bei Pfirsich und Stachelbeere.

Bei Apfel, Birne, Kirsche, Pflaume und anderen Obst-und Erdbeersorten
setzen die Bliiten nur dann Frucht an, wenn sie mit Bliitenstaub anderer Sorten der
gleichen Art bestdubt werden. Es ist notwendig solche Sorten zu wéhlen, die sich
gegenseitig bestauben lassen.

Durchfiihrung der Pflanzung. Wir wollen grundsétzlich nur junge, gesunde
und wiichsige Baume und Strducher mit hochstens zweijdhrigen Krone pflanzen;
dltere; Baume wachsen weniger gut an. Solange die Gehdlze nicht in der Erde sind
(auch wihrend des Transportes) halten wir die Wurzeln feucht und schiitzen sie
durch Umbhiillen mit Decken und Sacken gegen Verdunstung. Die trocken
gewordenen Geholze legen wir langere Zeit ins Wasser oder umhiillen Stamm und
Krone mit feuchten Decken usw.

Die giinstigste Pflanzzeit fiir Obstgehdlze ist allgemein der Herbst. Wir

sollen mdglichst bei feuchtem Wetter, in den warmen Abendstunden pflanzen.
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Hierfiir heben wir gerdumige Baumgruben aus und fiillen sie mit Erde von einem
Platz, auf dem bisher noch kein Obstbaum stand. Es ist angebracht, die oberste
Bodenschicht mit Kompost oder feuchtem Torf (2 bis 3 Eimer) zu verbessern. In
den Baugruben schlagen wir die Pfahle ein.

Das Pflanzen miissen wir sorgfiltig vornehmen. Beschidigte Wurzeln
werden bis ins gesunde Holz angeschnitten. Dann hilt einer den Baum im
ausgegebenen Loch, wihrend ein anderer auf die Wurzeln die Erde schiittet. Dabei
muss die Erde zwischen den Wurzeln gleichmifBig verteilt werden. Anschlieend
gieBen wir die Erdoberfliche mit Wasser an und bedecken die Baumscheibe mit
einer dicken Schicht Torfmull, Stallmist oder Laub. Gleichzeitig werden die
Béume an den Pfahl befestigt.

Kontrollfragen:

1. Welche Nahrungsstoffe enthdlt das Obst? ([Erklaren sie dabei ihre
Bedeutung).

2. Worin besteht die praktische Bedeutung des Obstgartens?

3. Womit miissen wir uns zu allen Jahreszeiten im Obstgarten

beschéftigen?

4 Wozu wird der Gartenboden gelockert?

5 Welche Néahrstoffe nehmen die Gartenpflanzen aus der Umwelt auf?

6. Womit miissen wir den Boden des Obstgartens diingen?

7 Welche Bedeutung hat die Bewésserung der Gartenpflanzen?

8. Worauf miissen wir achtgeben, wenn wir einen Standort flir den
Garten wéhlen?

8. Wozu wird ein Gartenplan angefertigt?

0. Was ist bei der Sortenwahl der Gartenpflanzen zu berticksichtigen?

10.  Wie wird die Pflanzung des Obstgartens durchgefiihrt?
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Die Obstbaumkrone

Die Erhaltung des Gleichgewichts ist fiir die Obstbaumkrone von besonderer
Bedeutung. Um das Gleichgewicht zu erreichen, sind der Schnitt und das
Formieren unersetzlich. Die Krone soll kraftig und licht sein.

Das Kronengeriist besteht aus Leitdsten, an denen sich Neben- oder
Fruchtiste befinden, die wiederum die Zweige mit dem Fruchtholz und den
Trieben tragen.

Wihrend der Erziehungszeit wird die Krone zuriickgeschnitten, teils um das
Gleichgewicht herzustellen, teils um ein kriaftiges Astgeriist aufzubauen.
Schneiden wir alle Triebe auf eine Ebene, wie das die Regel ist, so erreichen wir,
dass alle Triebe insgesamt etwa gleich stark austreiben.

Der erste Schnitt wird sofort nach dem Pflanzen ausgefiihrt. Wir wéhlen
einen Mitteltrieb und 2 oder 4 Seitentriebe aus, alles andere wird entfernt. Zu eng
bzw. zu steil stehende Triebe kann man mit einem Spreizholz abspreizen, zu flach
stehende mit einem Bindfaden heranziehen.

In der gleichen Weise wiederholt sich der Schnitt in den folgenden Jahren.
Vom zweiten Jahr ab werden auch die Seitenéste geschnitten.

Vom 3. bis 4. Jahr an miissen wir giinstig stehende kriftige Seitentriebe als
Nebeniste entwickeln. Die waagerechte Erziehung des Seitenholzes erhoht die
Fruchtbarkeit.

Auch nachdem die Krone aufgebaut ist und mit dem Ertrag beginnt, bedarf
sie regelmissiger Pflege. Alle kranken, beschidigten und abgestorbenen Aste und
Zweige werden entfernt.

Ist eine Krone infolge mangelnder Pflege und hoher Ertrdge stark iiberaltet,
dann ist es Ziel, sie zu vediingen. Das Verjlingen besteht in einem mehr oder
weniger starken Riickschnitt der gesamten Krone bis ins alte Holz. Dabei wird eine

zusitzliche Diingung durchgefiihrt.
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Die Wundpflege der Obstbiume

Fiir die ordnungsgemiBen Schnittarbeiten bendtigen wir geeignete Gerite.
Zum Schneiden von Trieben und schwicheren Zweigen bedienen wir uns einer
Baumschere. Aste und stirkere Zweige werden mit der Baumsiige entfernt. Ferner
brauchen wir eine gute Hippe, mit der wir Wunden glattschneiden. Fiir die Arbeit
in hoheren Baumpartien ist eine standfeste Baumleiter notig.

Die beim Baumschnitt entstechenden Wunden miissen sachgemdll gepflegt
werden, damit sie schnell verheilen. Miissen Triebe und schwache Zweige
ganzlich entfernt werden, so werden sie auf Astring geschnitten. Einen Astring
nennt man den ringformigen Wulst am Triebgrund. Mit der Sédge ausgefiihrte
Schnitte gliatten wir am Rand mit der Hippe.

Damit die Wunden besser und schneller heilen und keine Schéidlinge
eindringen, werden alle groeren Schnittwunden mit Baumwachs, nicht mit
Baumteer, bedeckt.

Sowohl die Krone als auch der Stamm sind regelmédBig und sorgfiltig zu
pflegen. Altere Biume werden jihrlich mit Baumkratzer und Drahtbiirste von
Borkenschuppen gereinigt. Die unter der Borke sitzende griine Rinde darf nicht
beschiddigt werden. Frische Stammverletzungen sind mit Baumwachs zu
verschmieren.

Erlduterungen

die Wundpflege der Obstbdume —norusn 3a ymkoaxkeHuMu GpyKTOBUMHU

JepeBaMu

auf Astring schneiden — 3pi3aTu «Ha KUIbLIE»

Ernte und Lagerung
Das ganze Jahr hindurch mochten wir frisches Obst genieen. Das ist bei
geschickter Ernte und Lagerung der Friichte moglich.
Die Friichte sind im allgemeinen reif; wenn sie voll ausgefirbt, weich und
saftig sind und angenehmen Geschmack und Aroma haben.

Alles Obst, besonders aber Weichobst, ernten wir moglichst morgens,
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nachdem die Friichte abgetaut, aber noch kiihl sind. Warm geerntetes Weichobst
verdirbt schnell. Apfel, Birnen und Pfirsiche umfassen wir mit der Hand und heben
sie gegen den Stiel drehend an. Abreiflen schidigt Fracht und Fruchtholz.

Weichobst sortieren wir gleich beim Pfliicken. Verdorbene Friichte sind
sofort zu vernichten. Wenn wir das Obst befordern miissen, so ziehen wir den gut
gefederten Wagen vor, oder es sind Strohbunde unter die Kisten und Korbe zu
legen.

Zur voriibergehenden Aufbewahrung der Friichte dient ein moglichst kiihler,
vor Staub, Regen, Sonne und Wind geschiitzter, luftiger Raum. Hohere
Temperaturen fithren zu erhohter Atmung der Friichte und damit zu schneller
Reife. Die relative Feuchtigkeit soll 80 bis 90 Prozent betragen. Ist die Luft
trockener, so ist auch die Verdunstung hoher, und die Friichte welken; ist sie
feuchter, kommt es zu erhohter Faulnis.

Es ist vorteilhaft, die Friichte in Papier zu wickeln, dann bleibt die Faulnis
auf einzelne Friichte beschrankt.

Um Pilzkrankheiten und Féaulnis der Friichte auf dem Lager zu verhindern,
ist es notwendig, die Lagerrdume und Horden, Kisten, Korbe usw. jahrlich zu
sdubern und zu desinfizieren.

Erlduterungen

die Friichte sind... voll ausgefirbt — mnnoau... MOBHICTIO NPUNHSAIU
3a0apBIlIeHHS, IPUTAMaHHE COPTY

Kontrollfragen:

1. Woraus besteht das Kronengertist?

2 Wozu wird die Baumkrone geschnitten?

3 Welcher Pflege bedarf eine aufgebaute Krone?

4. Welche Gerite bendtigen wir fiir die Baumpflege?
5

Auf welche Weise wird ein Ast geschnitten?

6. Womit sind die Schnitte und Verletzungen an einem Obstbaum zu
bedecken?
7. Welche Beschaffenheiten besitzen die reifen Friichte?
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8. Darf man das Weichobst am Abend ernten?

0. Wie werden die Friichte transportiert?

10.  Wo diirfen wir die Friichte lingere Zeit aufbewahren’
11. In welchem Zustand ist ein Lagerraum zu halten?

12.  Verstehen Sie den Obstgarten zu pflegen?

13. Welche Friichte schmecken Thnen?

Ubungen:

1. Sagen Sie, was kann man: dem Boden zufiihren, bewdssern,
vorbereiten, wahlen, beriicksichtigen, bestduben, schneiden, beschidigen,
verjliingen, entfernen, pflegen, abreilen, roh genieBen, fahren (transportieren),
aufbewahren?

2. Sagen Sie, was kann: in einem Obstgarten wachsen, Zweige tragen,
austreiben, beschiddigt werden, gut schmecken, iiberaltem, verheilen, verderben,
ausreifen, erntereif sein, welken?

3. Nennen Sie alle Thnen bekannten Obstarten.

4. Beantworten Sie folgende Fragen:

a) Welches Obst wird in Threr Gegend angebaut? Wie hoch sind die
Ertrage?

b) Wie sind die Boden in Threr Gegend und gibt es dort viele
Niederschlage?

C) An welchen Gartenbauarbeiten nehmen Sie teil?

5. Halten Sie einen kleinen Vortrag zum Thema ,,Unser Obstgarten”.

Der Gemiisegarten
Die Gemiise liefern dem Menschen wertvolle Vitamine, Mineralstoffe,
Fermente, itherische Ole und Wiirzstoffe. Deshalb spielen sie fiir unsere
Erndhrung eine sehr grofle Rolle.
Allgemein stellen alle Gemiisearten hohe Anspriiche an die Bodenkultur.

Die giinstigsten Gemiisebdoden sind humose Sandbdden. Besonders hohe
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Anspriiche an den Boden stellen Bohne, Kohl, Sellerie. Fiir den Anbau von
Tomaten, Gurken und Mohren 148t sich auch leichter Boden! durch entsprechende
Diingung und Bewdisserung recht brauchbar machen.

Als nichstes sind die allgemeinen Klimabedingungen zu beachten, also
Temperatur, Niederschlage, Luftfeuchtigkeit und Belichtung. Diese Bedingungen
werden durch die ortliche Lage, d. h. Bodenoberfliche, Bebauung und Bewuchs,
oft sehr stark verdndert. Den Mangel an Niederschlagen erginzt man durch
Bewisserung. Die schweren Bdoden verbessert man durch Humuszufuhr. Einige
Gemiisearten mit besonders hohen Wéirmeanspriichen, wie Gurke,. Tomate,
Paprika u. a. sollten wir an geschiitzten Stellen des Gartens anbauen.

Eine wesentliche Voraussetzung fiir den Erfolg im Gemiisegarten ist der
Fruchtwechsel oder die Fruchtfolge. Die gleichen Gemiisearten werden auf dem
gleichen Beet mehrmals nacheinander nicht angebaut. Bei verschiedenen Kulturen
besteht die Moglichkeit, auf gleichem Beet mehrere Kulturen gleichzeitig
anzubauen. Hierbei werden die Néhrstoffe besser ausgenutzt. Auch Schidlinge
und Krankheiten konnen sich bei Mischanbau nicht so stark ausbreiten. Im
Gemiisebau hingen hohe Ertrige entscheidend von der Verwendung hochwertigen
Saatgutes ab. Um die Pflanzen vor Pflanzenkrankheiten zu schiitzen, beizt man das
Saatgut vor der Aussaat.

Erlduterung

der leichte (schwere) Boden—rpyHT, 1110 BaKKO 00pOOIsS€THCS

Die Tomate
Die schmackhafte, bekommliche und vitaminreiche Tomate ist in den letzten
Jahrzehnten zu einem sehr beliebten Gemiise geworden. Die Tomate enthilt
Carotin, Vitamine B 1, B2, C, Kalium, Kalzium, Eisen u. a. Sie war schon im 5.
Jahrhundert v.u.Z. den Indianern in Peru (Siidamerika) bekannt. Die Industrie
verarbeitet Tomaten zu Tomatenmark, -piiree, -pulver, «flocken und -salat und legt
weiterhin rote Tomaten auch sii-sauer in Gliser eia Die Tomatenmark ist

sterilisierte Pulpe ohne Haut und Samen Zweifach konzentriertes Mark ist
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Tomatenpiiree. Wegen des Wohlgeschmackes und erndhrungsreichen Wertes wird
auBBerdem noch Tomatensaft hergestellt, der wie Apfelsaft genossen wird. Nicht
ausgereifte, grine Tomaten konnen auch eingelegt werden. Amerikanischen
Forschem gelang es in jlingster Zeit, aus den Tomatenstengeln und Bléttern ein
Antibiotikum (Tomatin} zu isolieren und ein Hormon (Tomatidin) zu gewinnen.

Die Wurzeln der Tomatenpflanzen kdnnen eine Tiefe bis zu anndhernd 1,25
m erreichen. Der Pflanze fehlt eine durchgehende Hauptachse. Die Lénge der
einzelnen Stengel kann sehr verschieden sein; bei einzelnen Arten von
Lycopersicon erreichen die Stengel unter gilinstigen Bedingungen eine Linge von 2
bis 3 Metern. Die Friichte sind rot oder gelb gefirbt. Solange die Frucht sich noch
im unreifen Zustande befindet, ist sie fest. Erst mit der Reife werden die

Zellwande diinn, zerbrechen teilweise und der Zellinhalt wird frei. Die
Tomate ist eine wirmeliebende Pflanze. Sie verlangt humose Bodden, trockene
Wirme ( + 15 bis 30°C) und viel Licht. Gegen Frost ist die Tomate empfindlich.
Im Frithjahr vor der Pflanzung muss der Boden tiichtig gelockert werden. Zu
dichte Bepflanzung ist unerwiinscht. Der Reihenabstand betridgt bei der Pflanzung
60 bis 100 cm, der Abstand in der Reihe etwa 50 cm. Beim Anbau unter Glas
betrdgt die Pflanzweite 100x25 cm.

Zu den Pflegemalinahmen gehdren Diingung und wiederholtes Binden der
Pflanzen an die Pfihle. Zur Steigerung des Tomatenertrags ist auch der Anbau der
Pflanzen in entsprechender Richtung erforderlich. Bei ost-westlicher Richtung der
Pflanzenreihe kann die Ertragsminderung bis 10 Prozent der Gesamtemte betragen.

Im Feldgemiisebau sind diejenigen Anbaumethoden anzuwenden, die einen
moglichst hohen Mechanisierungsgrad der Anbauarbeiten gewéhrleisten.

Die Ernte beginnt allgemein 10 bis 14 Wochen nach der Pflanzung je nach
Jahreszeit, sie kann bis zum Frostbeginn dauern. Die Tomaten lassen sich kurz vor
Beginn der Reife ernten, so dass sie wihrend der Lagerung vollig ausreifen.
Uberreife Tomaten gehen leicht in Féulnis {iber und stecken gesunde Friichte an.
Es ist zweckmiBig, Tomaten am friilhen Morgen zu ernten, da sich die Friichte

wiahrend der Nacht mit Wasser sowie den darin geldsten Nahrstoffen anreichern
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und die Friichte gleichzeitig an Masse zunehmen. Wenn die Friichte im Laufe des
Tages der Sonnenbestrahlung ausgesetzt sind, nehmen sie infolge Verdunstung
Gewicht und Festigkeit ab. Tagsiiber oder am Abend geerntete Friichte haben
hohere Temperatur und damit hohere Verdunstung als die am Morgen geerntete
Friichte. Griine aber voll ausgewachsene Tomaten werden an einem schartigen
nicht zu kiihlen Ort gelagert. Ein GroBteil der Friichte reift noch nach. Fiir langere
Lagerung kann man die entblétterten Pflanzen mit den besten Friichten im Lager
authdngen.

Die Erntearbeiten erfolgen bisher nur teilmechanisiert. Die in Ungarn
entwickelte Tomatenvollerntemaschine (Kombine) rodet aus dem Boden die
gesamte Pflanze mit den reifen Friichten und trennt die Tomaten in der Maschine
vom Kraut. Die Leistung dieser Maschine betrdgt etwa 100 t/Tag bei ha-Ertrigen
von 600 bis 700 dt.

Kontrollfragen:

A. 1. Weshalb ist das Gemiise flir uns von groer Bedeutung?

2 Welche Bedingungen sind beim Gemiiseanbau zu beachten?

3 Was setzt die Fruchtfolge voraus?

4 Wovon hdngen hohe Gemiiseerrtriage ab?

B. L. Worin besteht der Wert der Tomaten?

2 Welche Wachstumsbedingungen verlangt die Tomate?

3 Braucht die Tomate irgendwelche Pflege?

4 Zu welchem Reifezeitpunkt erntet man die Tomaten?

5

Erfolgt die Tomatenernte maschinell?

Die Gurke
Die Gurke ist ein einjdhriges Kiirbisgewédchs mit flachen Wurzeln, einem
kletternden oder kriechenden Stengel und Wickelranken. Thre kletternden Ranken
sind umgestaltete Blauer. Die Gurke ist neben der Tomate das wichtigste
Fruchtgemiise und ist fast iiberall verbreitet.

Die Gurke ist eine alte Kulturpflanze, sie stammt aus Afrika, war schon friih
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auch in Asien verbreitet. In manchen Gebieten Indiens wichst die Gurke noch
heute wild In Agypten wurde sie schon 2000 v. u. Z. angebaut und in Indien wird
sie seit 3000 Jahren kultiviert. Im frithen Mittelalter kam sie zu den Slawen.

Die Gurkenfrucht ist eine vielsamige Beere von langlich-stumpf-
zylindrischer Form, sie weist bei einem sehr niedrigen Nihrstoffgehalt den
hochsten Wassergehalt aller Gemiisearten auf. Dabei hat sie jedoch einen sehr
hohen Baseniiberschul. Daher wird Gurkensaft oft bei rheumatischen
Beschwerden empfohlen. Der hohe Gehalt an Kalium wirkt regulierend und
entlastend auf Herz und Nieren. Aullerdem enthélt die Gurke Carotin, Vitamine bi,
B2 und C, Eisen, Phosphor u. a. Wegen der Schmackhaftigkeit und erfrischenden
Wirkung werden Salatgurken das ganze Jahr iiber gern gekauft. Die Gurken sind
der Hauptvertreter der eingelegten und konservierten Gemiise. Sie werden zu
Essig-, Delikatel3-, Gewiirz- und Pfeffergurken sterilisiert.

Die Anspriiche der Gurkenpflanze an Boden und Klima sind hoch. Sie
verlangt einen warnten, humosen, nahrstoffreichen Boden. Der Anbau auf kaltem,
undurchldssigem Boden ist sinnlos. Es sind ausreichende Wirme und
Luftfeuchtigkeit sowie Windschutz notwendig, eine stirkere Luftbewegung liebt
die Gurkenpflanze nicht. Das Land wird im Herbst umgegraben. Als Diingung ist
eine starke Stallmistgabe giinstig. Der giinstige Einflufl der Stallmistdiingung auf
das Gurkenwachstum beruht vor allem auf der lockernden und wérmenden
Wirkung auf den Boden. Diese Wirkung wird durch einen hohen Anteil an
Pferdemist noch erhoht. Im Winter kann man auch Jauche zufiihren. Im Friihjahr
ist der Boden mit dem Grubber und der Harke zu lockern. Die strukturell gesunden
Boden  bieten die  Voraussetzung zur  Uberwindung  ungiinstiger
Witterungseinfliisse.

Beim Anbau kann man die Gurken aussden und pflanzen. Die Aussaat ist
jedoch vorteilhafter, wenn sie zur rechten Zeit durchgefiihrt wird, ungiinstige
Witterungsverhédltnisse werden in diesem Fall besser iiberstanden. Schneller
Aufgang und ziigiges Wachstum sind dann gewéhrleistet, wenn in einen Boden

gesiat wird, der bereits eine Temperatur von +10 bis +12° C und geniigend
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Feuchtigkeit fiir die Keimung aufweist. Die Reihenentfernung betrdgt bei der
Aussaat etwa 80 cm. Die Samen sollen 2 cm tief in einem Abstand von 2 bis 3 cm
liegen. Spéter werden sie auf etwa 20 bis 30 cm vereinzelt. Die Anzucht dauert 5
bis 6 Wochen. Zwischen den Reihen lassen sich schnellwachsende Kulturen wie
Salat, Kohlrabi u. a. pflanzen. Hierdurch wird der Boden besser ausgenutzt.
AuBlerdem bieten die Mischkulturen den Gurken einen gewissen Windschutz. Bei
groBBeren Gurkenbeeten kann man als Windschutz auch Bohnen oder Mais séen.
Die Hackarbeiten sind vorsichtig durchzufiihren, da die Gurke sehr empfindlich
und ithre Wurzel flach ist. Sobald die Pflanzen den Boden bedecken, muss das
Hacken eingestellt werden. Sehr giinstige Entwicklungsbedingungen werden den
Gurken durch Bodenbedeckung mit Mist oder anderen organischen Materialien
geboten.

Die Gurke ist eine ziemlich frostempfindliche Pflanze. Bei Temperaturen
von +3 bis +4° G konnen Gurken bereits schon physiologischen Schaden erleiden.
Eine .plotzliche Anderung der

Tagestemperatiir kann einen bitteren Geschmack der Friichte verursachen.
Auch héufig auftretende Temperaturdifferenzen von mehr als 20° C zwischen Tag
und Nacht beeintrichtigen die Geschmacksqualitit. Weitere Faktoren, die
Bitterkeit verursachen, konnen starke Belichtung, trockene Luft, zu hohes
Diingungsniveau, also Storungen im Wasserhaushalt sein. Es ist also moglich,
bitterstofffreie Sorten zu ziichten.

Gurken werden je nach Verwendungszweck in unterschiedlicher Grofie
geerntet. Zum Einlegen erntet man die Gurken alle zwei bis drei Tage, Salatgurken
konnen ihre volle GroBe erreichen. Alle Gurken werden griin geerntet. Nur
Saatgurken miissen vollreif und gelb sein. Die DelikateBgurke muss rechtzeitig
geerntet werden. Eine Verzogerung der Ernte nur um wenige Tage fiihrt zwar zu
erheblicher Zunahme im Gewicht, aber auch zu sinkender Qualitit. Das
Ausbrechen der erntereifen Friichte muss sehr vorsichtig geschehen, damit die
gegen hdufiges Bewegen der Triebe empfindlichen Pflanzen nicht beschidigt

werden. Das Pfliicken 14t sich bisher noch nicht mechanisieren. Die
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teilmechanisierte Ernte kann nur unter Verwendung von Erntewagen, Forder- und
Sortierbdndern durchgefiihrt werden.
Kontrollfragen:
1. Wie ist der Nahrwert der Gurke?
Ist die Gurke an Boden und Diingung anspruchsvoll?
Was ist vorteilhafter — die Aussaat oder die Pflanzung?
Werden alle Gurkenarten gleichzeitig geerntet?

Was bieten die Mischkulturen den Gurken?

SN i

Verstehen Sie die Tomaten und Gurken einzulegen?

Die Erbse

Die Erbse ist eine sehr alte Nutzpflanze, sie ist in Westasien beheimatet.
Auch im alten Agypten wurde sie angebaut (2000 v. u. Z.). In Europa erschien sie
vermutlich erst im Mittelalter.

Die Erbse kennzeichnet sich durch ihren hohen Gehalt an Kohlenhydraten,
die vorwiegend in Form von Zucker oder Stirke abgelagert sind. Hierdurch gehort
sie neben den Bohnen zu den nahrstoffreichsten Gemiisearten: 6 bis 7% Eiweil3, 10
bis 14% Zucker oder Stirke und 6 bis 7% Fett.

Die Erbsenpflanze hat eine ziemlich kréftige tiefgehende Wurzel mit vielen
Nebenwurzeln, Der Stengel ist etwas kantig, hohl und kahl, er rankt an seinem
Ende. Die Erbsensamen sind gewdhnlich kugelig und von gelber oder grau- bis
blaugriiner Farbe.

Am besten gedeihen die Erbsen in milden, warmen, humosen Lehmbdden.
Der Boden muss Kali, Kalk und Phosphorsdure ausreichend enthalten. Ungeeignet
sind arme Sandbdden sowie nasse und saure Boden. Auf feuchten und
stickstoffreichen Boden werden die Pflanzen zu {ippig.

Bei der Aussaat ist der Sortenwahl grote Aufmerksamkeit zu schenken. Die
frithe Aussaat mit normalem Reihenabstand (25 cm) fiihrt zur vollen Ausnutzung
der Vegetationszeit. Geringe Froste und ungiinstige Witterung schaden den

Erbsenpflanzen kaum. Die vegetativen Teile (Stengel und Blitter) vertragen
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Temperaturen bis 5° C. Der grofite Wasserbedarf besteht vor und nach der Bliite.
Erbsen werden am zweckmaifBigsten nach Hackfriichten angebaut, weil diese das
Feld fast unkrautfrei hinterlassen. Die Erbse selbst ist eine ausgezeichnete
Vorfrucht fiir viele Gemiisearten und landwirtschaftliche Kulturen, Sie riumt friih
den Acker und hinterla3t gute Bedingungen fiir die folgenden Kulturen.

Zu den Pflegermafinahmen gehdren das Eggen und Lockern der Oberfliche.
Spédtere MalBnahmen erstrecken sich vornehmlich auf das Hacken. Die
Pflegearbeiten werden eingestellt, sobald die Pflanzen ranken und den Boden
bedecken.

Die Ernte wird vorgenommen, sobald die Hiilsen im unteren Drittel der
Pflanzen vollreif sind. Die Erbsen werden mdglichst in taufeuchtem Zustand
geschnitten. Dann bleiben sie zum Nachtrocknen im Schwad oder in kleinen
Haufen einige Zeit liegen. Nach dem Abtrocknen werden Erbsen in Sdcken mit
einer Fiillmenge bis 25 kg verpackt. Die Verpackung mull hygienisch einwandfrei
und ohne fremdartigen Geruch sein. Jede Packung mul Gemiiseerbsen gleicher
Art, Sorte und Giiteklasse enthalten.

Nach dem Verwendungszweck unterscheidet man Gemiiseerbsen und
Futtererbsen. Zu den Gemiiseerbsen (Speiseerbsen) gehort die Zuckererbse. Bei
den Zuckererbsen werden die ganzen Hiilsen mit den Kornern verwendet, wobei
jedoch das Schwergewicht auf den Hiilsenschalen liegt, da zum Zeitpunkt der
Nutzung die Korner noch nicht voll ausgebildet sind. Die unreifen Friichte, bei
denen die Pergamentschicht im Innern fehlt, werden als Gemiise gekocht. Die
Futtererbse eignet sich als Griinfutter fiir alle Tiere. Bei der Aufzucht junger Tiere
hat sie sich besonders gut bewihrt. Die unreifen Samen kann man auch als
Gemiise geniefen.

Zu den wichtigsten Schiadlingen der Erbsen gehdren der Erbsenkéfer und
Erbsenrost, Der Erbsenkifer legt seine Eier an junge Erbsenhiilsen. Er befillt den
noch weichen Samen, in dem er sich dann entwickelt. Der Erbsenrost wird durch
einen Rostpilz hervorgerufen. Die Bekdmpfung der Krankheiten erfolgt durch

frithe Aussaat und Vernichtung der befallenen Pflanzen.
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Kontrollfragen:

1. Wodurch kennzeichnet sich die Erbse?
2. Auf welchen Boden gedeihen die Erbsen am besten?
3. Gedeihen die Erbsen auf nassen Boden?

4, Welche Pflegemallnahmen verlangt die Erbsenpflanze?

5. Wozu sind die geschnittenen Pflanzen im Schwad zu legen?

6. Welche Erbsenarten kennen Sie?

7. Schaden den Erbsen geringe Froste? .

8. Worin besteht die Bedeutung des Erbsenanbaus fiir die Tierzucht?
Der Kohl

Unter den Kohlarten hat der Kopfkohl (Weilkohl, Rotkohl) die weiteste
Verbreitung gefunden. Durch den Anbau der verschiedenen Kohlarten gewédnnen
wir Eiweil fiir die Erndhrung des Menschen. Der geringe Gehalt an
Kohlenhydraten erlaubt eine hédufigere Anwendung von Kohl in der Diit fiir
Zuckerkranke. Der Gehalt an dem Hormon Azctylcholin ruft eine Senkung des
Blutdruckes hervor, Verlangsamung des Pulses. Das Vorhandensein von
Ballaststoffen regt die Darmperistaltik an. Der Kohl enthélt Carotin, Vitamine BI,
Br, C, E, K, Kalium Eisen, Phosphor u. a.

Der Kopfkohl verlangt zum besten Gedeihen einen feuchten Boden. Der
Boden mufl im Friihjahr mit groBter Sorgfalt vorbereitet werden, um die
Winterfeuchtigkeit zu schonen. Aus wirtschaftlichen

Griinden wird die Anzucht mehr und mehr in speziellen Anzuchthdusern und
Folienzelten durchgefiihrt. Rechtzeitige Pflanzung, regelmiflige Hackarbeit,
ausreichende Diingung und sorgfiltiger Pflanzenschutz sichern einen hohen
Ertrag. Zur Bekdmpfung der Kohlfliege kann man den Diingemitteln die
entspechenden Pflanzschutzmittel zufligen. Der Kohl ist verhéltnismédBig
unempfindlich gegen Kilte.

Die Aussaat des Kohls an Ort und Stelle ist auch moglich, dieses Verfahren

ist aber mit geringeren Ertrigen verbanden. Um eine Mechanisierung zu
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erleichtern, ist die Reithenentfernung so zu wéhlen, dass die zur' Bearbeitung und
Pflege notwendigen- Gerdte und Zugmaschinen ausreichend Platz haben.

Im Vergleich zum Weillkohl stellen der Rot- und Blumenkohl hohere
Anspriiche an Boden. Hohere Temperaturen mindern die Qualitit des Kohls,

Kohlrabi ist wenig anspruchsvoll an Boden und- Klima.
Temperaturschwankungen, insbesondere Unterkiihlung, sind jedoch zu vermeiden.
Der Wasserbedarf steigt mit der Temperatur.

Der Kopfkohl wird gewohnlich nach dem ersten Frost geerntet, wenn er
moglichst grof und fest ist; er schmeckt dann milder. Die K&pfe werden am Strunk
mit einem Messer nicht zu kurz geschnitten. Um gute Qualitit zu erhalten, muss
der Kohl moglichst unmittelbar nach der Ernte eingelagert werden. Die Kohlernte
1aBt zur Zeit eine vollmechanisierte Arbeit nicht zu. Es gibt noch keine Kohl-
Vollerntemaschine, die in einem - Arbeitsgang ohne Beschiddigung den Koptkohl

schneiden, die Deckblitter entfernen und auf ein Transportmittel fordern kann.

Erlduterung

I der Kopf-, WeiB- und Rotkohl — ko4anna, 6ijo- Ta YepBOHOKAaYaHHA
Kamycra'

Kontrollfragen;

1. Wodurch gilt der Kohl als niitzliche Pflanze?

2. Ist der Kohl frostempfindlich? =

3. Welche Voraussetzungen sind fiir hohe Kohlertrige gut?

4, Welche Mittel werden den Diingern zugetfiihrt? Und wozu?

5. Was wissen Sie von der Kohlernte?

Die Mohre
Als Nutzpflanze ist die Mohre seit langem bekannt, sie stammt vermutlich
aus Arabien und ist um das 13. oder 14. Jahrhundert nach Europa gekommen. Die
Mohre spielt im Rahmen des Gemiiseverzehrs eine beachtliche Rolle. Die
GemiisemOhre ist durch ihren hohen Vitamingehalt (besonders Vitamin C)

wertvoll und besonders Kindern sehr zutrdglich. Roh und niichtern gegessene
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Mohren sind ein bekanntes Mittel gegen Wiirmer. Mohrensirup wird als Heilmittel
benutzt, er wirkt giinstig bei Erkéltungskrankheiten und Entziindungen der
Atmungsorgane. Von kalorienreichen Stoffen ist der Zuckergehalt zu erwidhnen
(etwa 4 bis 5% der Frischmasse). Fiittert man Kiihe mit aussortierten
Gemiisemohren oder Futtermohren, so wird der Vitamin-A-Gehalt der Milch
erhoht. Die Futtermohre zeichnet sich durch hohe Ertrage aus.

Die Mohre ist eine zweijdhrige Pflanze. Hinsichtlich der Lebensdauer und
der Form ihres Wuchses verhilt sich die Mohre wie die Zuckerriibe, der
anatomische Bau der Mohrenwurzel ist jedoch ein anderer. Die Orangefarbe der
Mohre beruht auf der Anwesenheit von a- Carotin und B-Carotin. Die Mohre kann
auch weil3 und gelb sein.

AuBler auf extrem trockenen Sandbdden gedeihen Mohren fast auf allen
Standorten. Giinstig sind mittlere humose Bdden, wichtig ist auch mineralische
Diingung. Sie sind hinsichtlich der Temperatur sehr anpassungsfahig. Fiir médBig
feuchte, milde Witterung ist die Mohre dankbar.

Die Aussaat ist im April moglich. Aus Griinden der groBen Gefahr der
Verunkrautung sidht man Mohren nach Kartoffeln, Riiben oder Kohl, weil sie kein
Unkraut hinterlassen. Die Keimung erfolgt langsam, Friihjahrssaaten laufen je
nach Temperatur oft erst nach 5 Wochen auf. Bei trockenem Boden und trockener
Witterung wird durch Verwendung von Druckrollen die Keimung beschleunigt. Er
fahrungsgemél ist dann der beste Ertrag zu erwarten, wenn die Dichte zur Zeit der
Ernte etwa 150 Stiick (bei Frithmohren) auf 1 m? Fliche betrigt. Da Mohren
Regen Unkraut sehr empfindlich sind, ist das in den Reihen stehende Unkraut
durch Jiten zu entfernen.

Die Verfirbung und Vergilbung des Laubes zeigen den Zeitpunkt der Ernte
an. Frilhe Mohren kann man anfangs einzeln ziehen. Spite Mohren werden bei
trockenem Wetter gerodet, damit ihnen keine Erde anhaftet. Im allgemeinen sind
die Mohren sehr widerstandsfihig gegen Kilte, infolgedessen konnen sie bis zum
spiten Herbst im Boden bleiben, Saubere Bergung des Laubes liefert

eiweireiches Futter, und zwar 75 bis 150 dt/ha. Eine lingere Aufbewahrung der
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Mohren ist nur im Kiihlhaus bei Temperatur von etwa - 2° C mdglich. Bei
Kellerlagerung ist es wiinschenswert, die Mohren mit Sand zu bedecken.

Der wirtschaftlich geféhrlichste Schadling der Mohre ist die Mohrenfliege.
Als vorbeugende Mallnahme zu ihrer Bekdmpfung ist eine besonders frithe oder
spate Aussaat zu empfehlen.

Kontrollfragen;

Wodurch ist die Mohre wertvoll?

1. Welche Bbéden sind fiir den Mdhrenanbau giinstig?
Wie kann man die M6hrenkeimung beschleunigen?
Wogegen ist die Mohre empfindlich?
Zu welchem Reifezeitpunkt erntet man die Mohre?
Kann man dem Befall von Mohrenfliegen vorbeugen? Und wie?

Gedeiht die Mohre in Threr Gegend?

A i

Die Zwiebel

Die Speisezwiebel stammt aus Mittelasien, wo sie bisher wildwachsend
vorkommt. In Agypten wurden Zwiebeln schon um 3500 v, u. Z kultiviert, und
noch heute ist Agypten der groBte Zwiebelexporteur der Welt. In Agypten zihlt
die Zwiebel zu den Winterkulturen. Die Zwiebel gehort zu den Liliengewéchsen
und ist eine einkeimbléttrige, zwei- oder mehrjdhrige Pflanze. Es sind etwa 400
Zwiebelarten bekannt. Als Gemiisepflanze werden jedoch hauptsdchlich 5 Arten
angebaut. Zur Zwiebelgattung gehort auch der Knoblauch.

Neben einem groBBen Néhrwert, der auf dem hohen Gehalt an
Kohlenhydraten beruht, weist die Zwiebel giinstige Didteigenschaften auf. Der
typische Zwiebelgeschmack wird besonders durch den Gehalt an Zucker und
4therischen Olen bestimmt. Zwiebeln sind unentbehrlich in der Kiiche zur
Zubereitung und Wiirzung der verschiedensten Speisen.

Fiir einen erfolgreichen Zwiebelanbau sind ein humoser, nicht zu feuchter,
sandiger Lehmboden und warmes Sommerwetter erforderlich. Bei der Diingung ist

jedoch der Stallmist zu vermeiden. Der Stallmist lockert den Boden und fordert
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damit Krankheits- und Schidlingsbefall. Der Boden soll im guten Kulturzustand
gehalten werden und moglichst unkrautfrei sein, da die Zwiebel selbst das Unkraut
nicht bekdmpfen kann.

Die Aussaat soll moglichst friih erfolgen, damit eine vollstindige Ausreifung
erreicht werden kann. Der Reihenabstand betragt 25 bis 30 cm, die Saattiefe I bis 2
cm. Der Anbau auf grofen Flichen ermoglicht den Einsatz der Drillmaschinen,
Man kann die Zwiebeln auch pflanzen. Zu den PflegemalBnahmen gehdren das
Hacken, je nach Bodenzustand Walzen, die Unkrautbekdmpfung u. a.

Stirbt das Laub ab, kann die Ernte beginnen. Die Zwiebeln kann man bereits
ab Mai ernten, nachdem sich das Laub umgelegt hat und welk geworden ist.
Danach ldaf3t man sie einige Tage auf niedrigen Haufen liegen, bis die Wurzeln
abtrocknen. Sodann biindelt man die gesunden Zwiebein und hédngt sie bis ziirn
volligen Abtrocknen des Laubes auf Nach feuchten Sommern werden die
Zwiebeln nicht auf dem Feld, sondern in Trockenrdumen bei -f 45 bis -H8° C zum
abtrocknen liegen gelassen. Das Laub kann in diesem Fall bei der Ernte entfernt
und dadurch Energie gespart werden. Bei Lagerung ist es erforderlich, eine
konstante Temperatur auf — 2° C und eine relative Feuchtigkeit von 75 bis 80%
einzuhalten.

Der gefdhrlichste Zwiebelschiadling ist die Zwiebelfliege. Den Befall
erkennen wir am Faulen der jungen Pflanzen. Eine wirksame vorbeugende
Bekdmpfung wird erreicht durch Bearbeitung des Saatgutes mit geeigneten
chemischen Mitteln.

Kontrollfragen;

1. Uber welche Eigenschaften verfiigt die Zwiebel?

2. Darf man den Boden, der fiir Zwiebeln bestimmt ist, mit Stallmist
diingen?

3. Ist die Aussaat oder die Pflanzung der Zwiebeln vorteilhafter?

4. Wie lange lassen wir die Zwiebeln in Haufen liegen?

5. Wodurch kann man dem Schidlingsbefall vorbeugen?
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Der Pflanzenschutz im Garten

In jedem Garten gibt es Krankheiten und Schidlinge, die oft unsere grofe
Bemiihungen zunichte machen. Wenn sich die Pflanzen gesund entwickeln, dann
sind sie auch widerstandsfiahig gegen Krankheiten und iiberwinden besser und
schneller verschiedene Beschiadigungen.

Um den Befall mit Krankheiten und Schiadlingen zu verhindern, miissen wir
dennoch zu verschiedenen MaBBnahmen greifen.

Im Garten wird gewdhnlich chemische und mechanische Bekdmpfung der
Schadlinge angewendet. Bei der chemischen Bekdmpfung wendet man
Chemikalien an, die die betreffenden Schidlinge vergiften. Die mechanische
Bekdampfung besteht im Beseitigen und Vernichten der Schidlinge.

Gegen Pilzsporen richten sich Pilzgifte-, Kupfer-, Schwefel-, Quecksilber-
und andere Pridparate. Die zahlreichen Obstsorten sind aber gegen Kupfer- und
Schwefelmittel empfindlich. Deshalb verwendet man auch kupferfreie Mittel.
Total wirkende Herbizide werden gegen Unkraut dort angewandt, wo die
mechanische Bekdmpfung schwierig ist. Selektiv wirkende Herbizide wirken nur
auf bestimmte Pflanzenarten bzw. Stadien des Wachstums.

Die SchutzmaBBnahmen fithrt man moglichst bei bewolktem Himmel und
volliger Windruhe durch. Bei Regenwetter zu stduben oder zu spritzen ist sinnlos,
da der Regen den Belag sofort wieder abwischt. Wéhrend der Bliite spritzt man

nicht.

Ubungen
1. Sagen Sie, was kann man: verbessern, vereinzeln, pflegen, beizen, an
den Pfahl binden, durchfiihren, zufiihren, blindeln, begielen, spritzen, aussondern,
einlegen, errichten, schiitzen?
2. Sagen Sie, was kann: nachreifen, vergilben, einen hohen Ertrag
sichern, die Qualitidt der Gemiise mindern, wertvoll sein, sich als Futter eignen,
gegen Pilzsporen wirken, in einer Miete lagern?

3. Nennen Sie alle Thnen bekannten Gemiisepflanzen.
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4. Beantworten Sie folgende Fragen:

a) Welches Gemiise genieBen Sie roh? Und gekocht?

b)  Welche Gemiisearten werden in Ihrer Gegend angebaut?

c) Wie hoch sind die Gemiiseertridge in Ihrer Gegend?

d)  Welche Hilfe leisten Sie den hiesigen Wirtschaften bei der
Gemiiseernte?

5. Erzdhlen Sie in ukrainischen, dann in deutscher Sprache von:

I. der Bedeutung des Gemiisegartens; 2. der Tomate; 3. der Gurke;

4, dem Kohl; 5, der Mohre; 6. der Zwiebel; 7. der Erbse; 8.dem
Pflanzenschutz im Gemiisegarten. 6. Halten Sie einen kleinen Vortrag zum Thema

,unser Gemiisegarten®.
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